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  Award 2012
Auf der iba 2012 in München wird zum dritten  Mal der Backtech-
nik award verliehen. Der Backtechnik award ist ein anerkannter Inno-
vationspreis für technische Lösungen und herausragende Innovationen 
für die industrielle bzw. linienorientierte Backwarenherstellung. Initiator 
des Backtechnik awards ist das internationale Fachmagazin Backtech-
nik, das in englischer, deutscher sowie russischer Sprache publiziert 
wird und thematisch Technik von A bis Z für Großbäckereien weltweit 
abdeckt. Durch den Backtechnik award soll auf der iba 2012 in Mün-
chen die große Innovationskraft von Ausstellern bzw. Herstellern von 
Industrietechnik sowie entsprechenden Dienstleistungen zum Ausdruck 
gebracht werden, von der sicherlich die gesamte Bäckereibranche pro-
fitiert. Mit dem Backtechnik award  zeichnet das Magazin Backtechnik 
Bäckereitechnik in den Kategorien Aufar-
beitung, Fördertechnik/Robotik, Backöfen, 
Hygiene, Kältelösungen und EDV aus. 
Die Preisträger werden 
von einer Jury ausgewählt, 
die mit Marktkennern und 
Fachleuten aus der Bäcke-
reibranche besetzt ist. Aus-
steller der iba 2012 können 
sich ab sofort mit ihren In-
novationen beim Magazin 
Backtechnik bewerben.

Kontakt:
Dirk Waclawek, 
Chefredakteur 
Telefon:+49 541 580 544-51
waclawek@backjournal.de



Award 2012
zur iba in München

Firmenname:

Ansprechpartner:

Straße:

PLZ:	 Ort: 

Land	

Telefon:

Telefax:

E-Mail:

Internet:

Halle:	 Standnummer: 

Kategorie:	 o	 Aufarbeitung
	 o	 Fördertechnik/Robotik
	 o	 Backöfen
	 o	 Hygiene
	 o	 Kältelösungen 
	 o	 EDV

Produktkurzbeschreibung:
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